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Wﬂ des aliments
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EU

95 kgonnes raisons )
de cuisiner a basse temperature

sans eau ni matiere grasse

CUISSON SAINE

» Vous préservez vitamines, minéraux et oligo-éléments.
» Vous évitez la mutation des graisses a forte température.

« Vous cuisinez avec moins de sel et sans matiére grasse.
» Matériau neutre sans interaction avec les aliments.

SAVEUR INCOMPARABLE

Les aliments cuisent en dépression : ils ne sont pas dénaturés
par une forte température ni délavés par I'eau de cuisson.
lIs révelent toute leur qualité gustative naturelle.

CUISSON MINCEUR

¢ Vous mangez moins car des aliments contenant plus de nutriments
sont plus nourrissants.

« Vous salez moins et n’ajoutez pas de matiére grasse.




Vous réduisez votre consommation d’énergie
en cuisant a feu doux puis a feu éteint !

Vous vous équipez d’un matériel durable
d’une résistance exceptionnelle.

Fabriqués dans le Nord de I'ltalie depuis %
plus de 40 ans.

SIMPLE & PRATIQUE

e Cuisiner devient facile et rapide, avec peu ou pas

de surveillance selon le thermomeétre.

e Les récipients s’emboitent les uns dans
les autres pour un gain de place maximum
dans les placards.
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UN MATERIEL
SPECIFIQUE
HAUT DE GAMME

o Thermométre
Contréle simple et rapide de
la température.

¢ Fond 1,5 cm thermo-diffuseur
Emmagasine la chaleur et la
diffuse uniformément sous le
récipient.

» Inox 18/10 hautement résistant
et hygiénique.

o Profil spécifique du pot et
du couvercle : formation d’un
joint d’eau pour une cuisson en
dépression.

Thermo-contréle

ok ¢ rond thermo-diffuseur




VPD @24 jusqu’a4 pers. Faitout 5,6 L
+ passoire
+ thermo

DVPD@24 jusqu'a 8 pers. Faitout 5,6 L
+ 2 passoires
+ thermo

La vapeur d’eau condensée s’écoule sur les cotés du déme .
Inclut dans les batteries Family et Tribale.

ENS20 @20 123 pers. Faitout 3,7 L
+ passoire
+ séparateur
+ thermo

ENS24 @24 4 a6 pers. Faitout 5,6 L
+ passoire
+ séparateur
+ thermo

Pratique pour débuter en cuisson a basse température
avec un seul récipient et ses accessoires

329-€
289 €

A ’'étouffée
Cuisson a feu doux puis
éteint, sans eau, entre 60 et
90° C. Les aliments cuisent
dans leur propre humidité
et révelent ainsi toutes leurs
propriétés nutritionnelles et
une saveur inégalable.

427-€
377 €

A la vapeur douce

Cuisson a 95°C. Gréace
au déme, les aliments ne
sont pas délavés par le
ruissellement de ['eau et
préservent leurs qualités
naturelles.

269 €

359-€
319€
Les ustensiles
Bahya culinaire permettent
tout type de cuisson.




Prix.

FTH16 016 h.9 1,8L

FTB20 020 h. 10 31L

ST24 @24 h.6 2,7L

PAS16/20 216/20 h.9 30L : + 1 plat inox %o ,
586-€ / 506 € Vous économisez 80 € * d’une valeur dé

FAMILY 3 a4 personnes

FTH16 216 h.9 1,8L

FTB20 @20 h. 10 31L

ST24 @24 h. 6 2,7L

VPD @24 Faitout 56L .
+ passoire + déme

jat inox 24
+ 1d!pu“e va|eur -de‘59€

826-€ / 716 € \Jous économisez 110 € *
TRIBALE 5 pers. et +

FTH16 716 h.9 1,8L
FTB20 @20 h. 10 3,1L
ST28 @28 h.9 50L
MM24 @24 h. 20,5 90L
VPD @24 Faitout 56L

+ passoire + déme

14086-€ / 950 € \ous économisez 130 € *

* Par rapport aux articles au détail / ** Si vous recevez beaucoup, choisissez la taille supérieure.

bahya culinaire




Articles au détail

Hh

FAITOUT
FTH16 @16 h.9 181  +44€ 124€
FTB20 020 h.10 31L 164€ 144€
FTH20 020 h.12  37L 479€ 159€
FTH24 Q24 h.123 56L 209€ 189€ . '
MM24 @24 h 205 O0L 234€ 214€ idaiisadilioied
SAUTEUSE
ST24 @24 h.6 27L 189€ 169€
ST28 @28 h.9 50L 209€ 189€
POELE
PL24 @24 h.55 20L 139€ 119€
PL28 028 h.61 26L 459€ 139€

Grillade savour

GR2S 028 h.38 231 180€ 160€ | iadakiaiad e

m OVALE Lqeal pour POISSC

OV34  @34/21 h.11  60L 304€ 284¢€ volaille;roti




révolutionne la cuisine

avec le thermometre
sonore programmable

Vous programmez la température
ou la durée de cuisson

et étes prévenu

par un signal sonore
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ST eneemies L R

VPD @24

DVPD @24

La vapeur d’eau condensée s’écoule sur les cotés du doéme.
Inclut dans les batteries Family Mélodie et Tribale Mélodie.

jusqu’a 4 pers.

jusqu’a 8 pers.

VAPEURDOMES ‘dTir i

Faitout 5,6 L
+ passoire 449-€ -
+thermométre sonore. 409 € -

Faitout 5,6 L
+ 2 passoires 547€
+thermométre sonore. 497 €

ENSEMBLES
ENS20 @20 123 pers. Faitout 3,7 L
+ passoire 420-€
+ séparateur 389 €
+ thermometre sonore
ENS24 @24 426 pers. Faitout 5,6 L
+ passoire 479-€
+ séparateur 439 €
+ thermometre sonore

Pratique pour débuter en cuisson a basse température
avec un seul récipient et ses accessoires.




Prix N
osition optimi

sés
Batteries t comp .
€ =" pour répondre o

aux besoins de chacu

+ 1 plat inoXx 20 cm offert

d’une valeur de 4

h.9 1,8L
020 h. 10 31L -7
024 h.6 2,7L e 24 cm offert
i ’ 1 plat inox 24 Bl ot
A an:gsustoire + d%?nlé * dune valeur €8 -

Comprend 2 thermomeétres sonores
+ 2 thermo. classiques

1066-€ / 936 € Vous économisez 130 £€ *

TRIBALE - MELODIE 5 pers. et +

FTH16 016 h.9 1,8L
FTB20 020 h. 10 3,1L =
ST28 028 h.9 50L \ﬁ-"-l
MM24 024 h.20,5 9,0L
VPD 024 Faitout 56L
+ passoire + déme > P . ey
1440-€ / 1280 € Vous économisez 160 € * 6‘, 7 ’ + 2 plats inox °::e
) S as & 20 et 24 c,
Comprend 3 thermométres sonores et 2 thermo. classiques ' — d’une valeur de 10

* Par rapport aux articles au détail / ** Si vous recevez beaucoup, choisissez la taille supérieure.
bahya culinaire




Gamme MELODIE]

FAITOUT

FTH16 @16 h.9 1,8L  264€ 244€
FTB20 @20 h.10 31L 284€ 264 €
FTH20 @20 h.12 37L 299€ 279€
FTH24 @24 h.123 56L 329€ 309€

. onfitures;
MM24 @24 h.205 90L 354€ 334€ ‘::::Lrv‘:;:: zongélaﬂo“

=19 SAUTEUSE
ST24 @24 h.6 2,7L  309€ 289 €
ST28 @28 h.9 50L 329€ 309€

'_ : i 5

py| NOUVERUY QUALE

r

oisson,
volaille, roti

idéal pour P




Les compléments indispensables
pour vous rendre la cuisine encore plus simple

= Les accessoires

PASSOIRE NOUVEAU {!
g'adapte sur 2 = =
PAS16/20 016/20 89€ T9¢€ de faitouts o
PAS20/24 @20/24  99€ @ 89€
COUVERCLE DOME ,
T o v %
e grill,
DOM24 @24 € 64€ ggniugéla?/erles aliments.p
DOM28 @28 84€ T4€
SEPARATEUR Préparer
cuire au bqin’;ma;ir:ie,
auffer,
SEP20 @20 49-€ 39 € réduire la capacité dffﬁ faitout,
SEP24 @24 586€ 48€ conserver,
m PLAT _—
: =3 f - Servir, gratiner, e
00 | 4e me cmme (S 4 cnni e
@24 59-< 49 £ 1 et couvercle de méme diamétre.

Ce qu’ils en pensent :

classique ».

bahya culinaire
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A votre service :

Une conseillere naturopathe a votre écoute
pour vous conseiller dans le choix

de vos éléments de cuisson :
et répondre a vos questions 4
sur la cuisson saine et écologique :

Teél. 05 53 27 84 47

culinair ey Du lundi au vendredi de 9h00 a 18h00

Pour commander :

Par internet Par téléphone
www.bahya-culinaire.com 05 53 27 84 47
24h/24, Ti/7 Du lundi au vendredi de 9h aAf

Paiement sécurisé Reglement par carte bancaire

Par courrier
Adressez votre bon de commande et votre reglement a :

BAHYA culinaire
5 impasse Eric Tabarly - 24100 Bergerac
Reglement par cheque ou carte bancaire

BAHYA culinaire Siret n°508 425 550 00029 RCS Bergerac



