porte-plume

B
Dossier

de presse

Conception et réalisation
de livres sur mesure

Reécits de cuisine



R

porte-plume

Recits de Cuisine

Porte-plume concoit,
écrit et fabrique
votre livre

de recettes familialles.



Les feuilles volent quand on ouvre le vieux livre de cuisine hérité de la
grand-mere. Les pages jaunies et tachées d’huile manquent de s’égarer

a chaque utilisation. Les fiches ELLE de notre tante ont été perdues dans
le dernier déménagement... Mais comment notre mere faisait-elle le
gateau au chocolat d’anniversaire ?

Nos trésors de cuisine sont trop souvent dispersés, a I'instar de I’histoire
familiale qui se raconte a travers notre facon de cuisiner.

On regrette souvent de ne pas prendre le temps de questionner les
membres de notre famille, ou des amies chéres, qui nous ont transmis,
non seulement leurs recettes, mais le gout de recevoir. Car, depuis notre
enfance, nos assiettes racontent des décennies de petits bonheurs et de
grands événements. La fagon dont nous cuisinons figure des pans entiers
de notre aventure intergénérationnelle.

Parce que chacun se raconte a travers sa cuisine, parce que
chaque recette contient des anecdotes a raconter, Porte-
plume propose de concevoir des récits de cuisine de A a Z.
Des ouvrages sur mesure pour honorer ceux qui vous ont

fait aimer la cuisine . Pour partager souvenirs et réflexions
autour d'un repas. Les Récits de Cuisine sont un précieux
héritage, que nos enfants transmettront a leur tour. De la
rédaction ala mise en page, en passant par I'impression,

la maison d’édition Porte-plume se met au service des
particuliers, pour les accompagner dans des démarches a la
fois intimes et patrimoniales.

L’ambition de Porte-plume et de son équipe - composée de
professionnels du livre (écrivains, graphistes, photograveurs et
imprimeurs) — est d’accompagner les membres d'une famille a écrire

et réaliser un ouvrage qui leur ressemble. Créer avec eux un bel objet,
mis en page selon leurs gotts et illustré en fonction de leurs choix
iconographiques. Tout ce savoir-faire a pour but de restituer les histoires
singuliéres le plus fidelement possible.

La conception dun Récit de Cuisine prend environ trois mois.

Les grands-meres, les tantes oul’ami « Récit de cuisine » répondent
tout d’abord a un questionnaire détaillé. Cette base de travail sert de
trame aux entretiens que 1'écrivain vient ensuite effectuer a domicile,
pour recueillir les recettes et les anecdotes liées a la cuisine.

Qu'il soit historien, journaliste ou professeur de formation, celui qui
écrit possede une forte empathie, une grande capacité d’écoute et
une < belle plume ». Son souci majeur est de retranscrire le phrasé,
le vocabulaire, le rythme avec lequel chacun s’exprime. Un autre
intervenant se charge pour sa part de scanner les photographies de
I’album de famille. Puis un graphiste réalise la maquette du livre, en
s’adaptant aux souhaits de chacun. Le livre est enfin imprimé au nombre
d’exemplaires désiré pour que chaque membre de la famille puisse le
conserver précieusement.

Porte-plume peut également décliner ce travail, a la fois littéraire et
personnel, sous forme de livres biographiques consacrés a I'histoire
d'une famille. Enfin, il est possible de réaliser des ouvrages destinés aux
entreprises, des catalogues d’art ou des contes pour enfants.

Quel que soit le modéle choisi, ces livres ont pour vocation de nourrir
une histoire individuelle ou collective, en-dehors du circuit classique
des librairies. Pour que, page aprés page, la mémoire reste vivante.



ReClIts de (uisine

Macha, Jacqueline & Simone

(Caroline

ouverture d'un Récit de Cuisine Porte-plume.

Les Récits

de Cuisine

Nos livres de cuisine traversent
le temps.

Ils sont un héritage précieux,

a travers eux, nous transmettons
I’histoire de nos familles.
Réaliser son propre livre
«Récits de cuisine» permet de
partager avec ses proches

des recettes qui racontent la
mémoire familiale.
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mée mrichbenme, & Wadowice, [ fun pecu pour shablat, eomene 1ous les jeunes
wolilats juils de s garnison, dans une familbe pive, chen ks Negger, Bien gqu’elle
1ee fikt paa la plus igée des filbes, ¢'est ma mere, b belle roaguine, qu’il a choisie
Mon ptre "agipelan Herman Siberman, en bibrew on Dapgelait = Tod ben Tevd =
car son pere est mon avant sa naissanor. 1l est né en 1Bl 8 Sywice, capitale de la
biere en Pologne, 1 peedit ss mere ||11.||||1 il Gt fou perii

Je ne mais reen sur mes graruls-parema paternels car mon pene s 08 arphelon trés
jeune, eleve par diss membees cloignés de ss lamille, A Ulge de douse ans, il et
deveni apprentl tailleur § Cracovie cher Fiachgnand
Mes grands-parenis maternels s sppelaicnt Nochman Neiger of Rached Heich
Nl e pere Mot Dapnadn danli antlg v ile Tehdensloy b I ddaki prrasvliasd
e bestiany
Sa premiere femme etait b seur de ma grand - mere. s ont r1|nru|_|-||E.'|r||n : Pam
la. Hatim, Hela. Hegina et Fela. Mais ma grande tanie cst mante en camdhe d'une
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e magnifupue famille. Yanck rail wew enfamin of petits - enfants Il & tmie
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ila tmijoars eu beaneoap @ admiration poar les pereonnes qui svaient fait des
ks

Aimai, il étail extrémenent lier de bs réussile scolaire de ses enfants puis de ses
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Pour plus d'informations,
contactez-nous:

Caroline Levinge
06 43 39 57 69
caroline.levinger@porteplume.fr

www.porteplume.fr




